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Pleurotes frais
500g                                           7,50€        
1000g                                            15€
350g coupés (prêts à cuisiner)       6€     

Pleurotes séchés
25g tranches ou chapeaux             5€
50g tranches ou chapeaux         9,50€

Poudre de pleurotes
20g          4€
40g          7€ 
80g        13€

Pâté végétal aux pleurotes
Pot de 100g        4,50€        
     

Tartinade aux pleurotes
Pot de 100g                  4€
3 Pots de 100g            10€        
     

Potage aux pleurotes et bouillon

Soupe aux pleurotes et patate douce
72cl                    7€
100cl              9,50€        
     

72cl                     7€
100cl              9,50€        
     

Faciles à cuisiner, les pleurotes sont
à ajouter sans modération à tous
vos plats ; omelette, sauce, soupe,
risotto, rôti et viandes, plats
mijotés, quiche, poêlée...

Les faire réhydrater 30 à 40min dans
un peu d'eau tiède ou bouillon,
ensuite les éponger et les faire cuire
comme des pleurotes frais.

Rapide, délicieux, donne du goût à
vos plats. Quelques cuillères dans
le jus de viande ou légumes, crème,
farce, omelette, soupes, sauce,
pâtes, risotto,... selon vos envies.

Délicieux pâté végétal, fait avec nos
pleurotes ! A consommer sur des
toasts à l’apéritif, pique-nique...
Texture  “pâté” agréable et
facilement tartinable.

Tartinade originale, végétale, faite
avec nos pleurotes. A l’apéritif sur
des toasts ou trempette pour des
crudités ! Texture douce et agréable.

Soupe onctueuse et nourrissante. Le
pleurote se marie parfaitement avec
la patate douce. Petits plus ; crème,
parmesan, persil ou nos pépites !

Plus de 90% pleurotes, plus léger
que la soupe, goût forestier assuré !
Petits plus ; crème, fromage, persil
riz, petites pâtes ou nos pépites.
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Popote aux pleurotes et lentilles
66cl          6,50€     

Pépites de pleurotes
20g              4€

Sel parfumé aux pleurotes 4x15g
Lot de 4 Fioles de 15g          7,50€

Sel parfumé aux pleurotes 2x30g
Lot de 2 Fioles de 30g           7,50€
     

Sel parfumé aux pleurotes pot 60g
Pot de 60g                  5€
2 Pots de 60g             9€        
     

Coffret Cadeau “Trio de Pleurotes”

Sel parfumé aux pleurotes sachet 30g
Sachet de 30g             3€
3 Sachets de 30g        8€
        
     

Coffret “Trio de Pleurotes”    10€
     

Le mariage des pleurotes et les
lentilles vertes ravira vos papilles.
La popote est généreuse, une
véritable soupe repas. Un peu de
persil frais, et c’est tout !

Petits croutons de pleurotes séchés
à picorer à l'apéro, dans une salade,
soupe, omelette...
Parfums : nature, ail, herbes de
Provence, ail des ours.

Sel parfumé et original à la poudre
de pleurotes (12%), 4 fioles de 15g.
Pour offrir ou pour vous faire plaisir.
Nature, ail et persil, paprika, herbes
de Provence, ail des ours, etc... Tout
est possible, demandez-nous !

Sel parfumé et original à la poudre
de pleurotes (12%), 2 fioles de 30g.
Pour offrir ou pour vous faire plaisir.
Nature, ail et persil, paprika, herbes
de Provence, ail des ours, etc... Tout
est possible, demandez-nous !

Sel parfumé et original à la poudre
de pleurotes (12%), pots de 60g.
Pour offrir ou pour vous faire plaisir.
Nature, ail et persil, paprika, herbes
de Provence, ail des ours, etc... Tout
est possible, demandez-nous !

Sel parfumé et original à la poudre
de pleurotes (12%), sachets de 30g.
Pour offrir ou pour vous faire plaisir.
Nature, ail et persil, paprika, herbes
de Provence, ail des ours, etc... Tout
est possible, demandez-nous !

Petit cadeau parfait et gourmand
pour faire plaisir à toute occasion.
Le coffret contient : 1 Pot de 100g
Pâté Végétal aux Pleurotes, 1 Sachet
20g de Poudre de Pleurotes, Fiole en
verre 15g sel aux Pleurotes. 2
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Shiitakés frais
250g                                           4,50€        
500g                                                9€
250g coupés (prêts à cuisiner)       5€     

Shiitakés séchés
25g tranches ou chapeaux             6€
50g chapeaux entiers                   11€

Poudre de shiitakés
20g          4,50€
40g               8€ 

Sel parfumé aux shiitakés
Sachet de 30g         3,50€
2 Sachets de 30g    6,50€        
     

Coffret Cadeau “Trio de Shiitakés”
Coffret “Trio de Shiitakés”       12€        
     

Ne pas les consommer crus. 
Les faire rissoler, dorer, les ajouter
dans des nouilles, risotto, pâtes,
soupe, bouillon, viande, sauce (soja,
miso,...). Le fameux goût umami !

Les faire réhydrater 40 à 50min dans
un peu d'eau tiède ou bouillon,
ensuite les éponger et les faire cuire
comme des shiitakés frais.

Délicieux, donne du goût à vos
plats. Quelques cuillères dans le jus
de viande, légumes, crème, farce,
omelette, soupes, sauce, pâtes,
risotto, plats asiatiques... Umami !

Sel parfumé et original à la poudre
de shiitakés (16%), sachet de 30g.
Pour offrir ou pour vous faire plaisir.
Nature ou ail des ours, d’autres
épices possibles, demandez-nous !

Petit cadeau parfait et gourmand
pour faire plaisir à toute occasion.
Le coffret contient : 1 Sachet 25g de
shiitakés entiers séchés, 1 Sachet
20g de poudre de shiitakés, 1 fiole
en verre 15g sel aux shiitakés
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Nous sommes Champi & Compagnie, producteur de champignons
pleurotes et shiitakés bio à Coudoux depuis 2022

Pour toute commande ou information, nous sommes à votre écoute 
par téléphone, SMS, WhatsApp, e-mail, Facebook ou Instagram.

 Nos produits sont entièrement personnalisables, et des coffrets cadeaux 
sont disponibles sur demande.

 Nous proposons la livraison gratuite sur Coudoux ainsi qu’un retrait à
domicile sur rendez-vous.
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